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— VORSPEISEN

In Glihwein eingelegter Lachs mit Hagebutten, Moos-Brot und Tschliner Frischkase
Gebratene Wachtelbrust mit Trauben, Moos und Dinkel

Klassisch mariniertes Tatar vom Weiderind mit Senfglace,
gerostetem Roggenbrot und aufgeschlagener Butter aus dem Val Mistair

— SUPPEN

Kartoffelcremesuppe mit Steinpilztortli und Lauch
Gulaschsuppe mit Peperonibrétchen

Rindsconsomme mit Gemusejulienne und Griessnocke

— ZWISCHENGANGE

Kurbischrapfli mit Engadiner Rindsragout und Wurzelgemise
Truffelrisotto mit dehydriertem Eigelb

Polentasoufflé mit Alpkdsesauce und Zwetschgen

— HAUPTGANGE

Gebratenes Kalbsfilet mit Lebkuchen, Erdapfel-Baumkuchen und Zwetschgen
Geschmorte Rindskopfbacke mit Kartoffelstock, Gemiseeintopf und Majoran

Gebratenes Saiblingsfilet mit Quitten, Kartoffelrosti und Beurre Blanc
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— DESSERTS

Christstollen-Soufflé mit Mandarinen

Zimtmousse mit Quittenkompott und Karamellhippe

— MENUPREISE

3-Gang Meni CHF 89.- pro Person
4-Gang Menit CHF 99.- pro Person

5-Gang Ment CHF 109.- pro Person

Fur die Wahl der Weine und die MenlUbesprechung nehmen wir uns gerne Zeit, um Sie
personlich zu beraten. Dagmar Jandlova . ENGADINER BOUTIQUE-HOTEL GUARDAVAL .
Tel. 081861 09 09

Unsere Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt. Stand | 09.2024
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