
M
E

N
Ü

V
O

R
S

C
H

LÄ
G

E
W

E
IH

N
A

C
H

TS
FE

IE
R



— VORSPEISEN

Geräucherte Entenbrust mit Blaubeerengel und Gurken-Wasabi-Schaum 

Carpaccio vom Engadiner Rind mit Parmiggiano Reggiano,  
Riesenchampignon und Olivencrumble 

Geschmorte Rande mit Scuoler Honig, Baumnüssen, Rosmarin  
und Tschliner Ziegenfrischkäse

Wildkräutersalat mit Bündner Coppa, marinierten Oliven, rustikalem Grissini und karamelli-
sierten Aprikosen 

Garnelen mit Cocktailsauce, Ananas und Salatchiffonade

— SUPPEN

Marroni-Sellerie-Schaumsuppe mit würzigen Croutons 

Kürbis-Jaipurcurry-Suppe 

Oxtail mit seinen Ravioli, Sherry und Wurzelgemüse



— HAUPTGÄNGE | FLEISCH

Medaillon vom Tiroler Hirsch mit Petersilienwurzel, Röstitaschen und Preiselbeeren 

Geschmorte Kalbskopfbacke mit Zimt, Knoblauch und Sellerie 

Sous vide gegartes Flat Iron-Steak vom Swiss Prime Rind mit Chimichurri-Butter,  
grilliertem Blumenkohl, Brunnenkresse-Mayonnaise und Pommes Dauphine 

Rehravioli mit Waldpilzen, geschmorten Karotten und Cashewnüssen 

Geschmorte Entenschenkel mit Apfelrotkohl und Pistazien-Gewürz Knödel

— HAUPTGÄNGE | FISCH

Steinbuttfilet mit Lardo von der Metzgerei Hatecke, Ratatouille Gemüse und Kartoffelstroh 

Schweizer Zanderfilet mit Champagner-Spitzkohl und tournierten Petersilienkartoffeln 

— HAUPTGÄNGE | VEGETARISCH

Spinatspätzli mit geschmorter Aubergine, Ftaner Bergkäse und Granatäpfeln 

Gnocchi mit Hokkaido-Kürbis, Trompetenpilzen und Tomatenchutney



— DESSERTS

Espressodessert mit Mascarponemousse und Schokolade 

Feigendessert mit weisser Schokoladenmousse und Cassis

Birnendessert mit Mandeln und Karamell 

Erdbeerendessert mit Zitrone-Frischkäsemousse

— DESSERT- UND KÄSEBUFFET

Gerne bereiten wir für Sie ein Dessert- und Käsebuffet zu.  
Der Aufpreis zum Menüpreis beträgt CHF 14.- pro Person.   

— MENÜPREISE

3-Gang Menü CHF 79.- pro Person

4-Gang Menü CHF 89.- pro Person

5-Gang Menü CHF 99.- pro Person

Unsere Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt. Stand | 09.2024 

Für die Wahl der Weine und die Menübesprechung nehmen wir uns gerne Zeit, um Sie  
persönlich zu beraten. Volker Schönherr . HOTEL BELVEDERE . Tel. 081 861 06 06


